VMIENUS
—~—. du9 Mars
ap1 au 24 Avri

BRUAY LA BUISSIERE

asanes pur beeuf

Salade vinaigrette

Chanteneige

Fruit de saison

~ LUNDI 16 MARS

Carotte rdpée citron Roti de porc Céleri persillé

Nuggets de poulet sauce brune
Ketchup

Coquillettes et rape

Puree de légumes Grepe roulee forestiere

Petits pois en fricassee

Palet breton Boulghour en pilaf

Carreé President

Creme dessert vanille Yaourt nature sucré

Compote de pommes Fruit de saison

Tomate echalote

Aiguillettes de volaille | Entrée chaude f%omgre Poisson fac;ra paéla

sur legumes paysanne Omelette dteak hache de mf Riz 3 'ancienne
e S0y , sauce douce au poivre
Macaronis et rape sauce ciboulette Frifes
A , Creme de gruyere
Milanette Chou-fleur béchamel Fromage blanc
Yaourt aux fruits Fruit de saison nature sucré Flan saveur chocolat

 LUNDI 30 MARS MARDI 31 MARS JEUDI 2 ARIL VENDRED! 3 AVRIL

Salade composée Ceeur de palmier Boulettes d’agneau thym Poisson meuniere
Beeuf carottes au paprika etall ,
- Ratatouille - Semoule
Carottes Pites 4 la carbonara | P”'““‘H"‘:ri";::';gu"r‘:':e“es
X il Camembert a la coupe
Pommes de terre Pates et rape R e

Yaourt aromatisé Fruit de saison Compote 2 fruits
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Patisserie de Paques
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Menus susceptibles de variations sous réserve des appt
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-~ JEUDI 9 AVRIL

Macédoine mimosa

JARDI T VR
Hachis Parmentier

VENDREDI 10 AVRIL
Filet de lieu

a |a napolitaine
Epinards hechamel
Pommes de terre

Petit Cotentin
Liégeois saveur chocolat
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Tomme blanche

Fruit de saison

Jambon tranche
mayonnaise
Jardiniere de legumes

Céleri rémoulade Waterzol de poisson Salade a la mimolette

et ses legumes

Pates a la Bolognaise Filet de dinde curry

Riz creole
Fraidou

Flan caramel

Pommes de terre dorées
Tartare

Yaourt nature sucré Fruit de saison

Compote pomme cassis

MARDI 21 AVRIL

prepmers * VENDREDI 24 ARIL

JEUDI 23 AVRIL

Poulet aux epices douces |  Betteraves au fromage Poisson pané Fenouil a I'orange
Semoule Roti de beeuf sauce Tartare Palette de porc
et [egumes couscous salice Bercy Riz a la brunoise sauce Soubise
Emmental a la coupe Puree mousseline Saint-Moret Lentilles et carottes
Fruit de saison Gaufre liégeoise Fruit au sirop

os plats sont suscgfitibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer
des altegies ou intolgrances. MMvous rapprocher de la direction de |’etablissement »




