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LUNDI

Freny a!D

Lasagnes au beuf Céleri mimolette Jus de Jruits Fllel de cnlm
E Salade mélée Aigullieite§ de povlet flntl de beeuf alla moutarde
o+ _ ali sitron sauce échalote de Busnes Riz et carottes
a Croc lait Aatatouitle - Semoule Pétes tricofores Gouda & la coupe
Fruit de saison Purde de poire Camembert ala coupe ' _
* Poisson meunitre Carotte pernllee Omelette soubise Potage du maraicher
-~ : s - .
= dulignne fe Iégumes Bolognaise de bosuf Purde de légumes | R6ti de pore grand-mére
= Pommss vapaur Conuilletes efring Polls ok o ficsisé
z illzttes ef Pand; Peii risassée
3 Crime de grayire oquillzites et raps St-Payiin eLits pois en frissssée
Fruit de saison Mousse chocolat Tarte aux pommes Fromage blanc aromatis
Sauté de beeuf Poiage carotte Tomute ciboulette EPAS BELG
:""I o . , . g ik : nte
% ?u papr!ka dullx' Ficellz picarde Sauié de nana[d' ’ .
P Macarunis &t ifipd . . aux uavets caramdlisés it A
= drts 0 i = % .
=l [etit Suisse aromatisé dardiniere de léguris Kiz 2 la bruneisa alelte i la cu

Peisson pleine mer BIO Nouveagte Produn tacal BCEUF Francais PORC Frangais

« Nos plats sont susceptibles de l:ontemr des substances ou dérivés
pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Merci de vous rapprocher de la direction de I'établissement »

Menus susceptibles de variations sous reserve des approwsmnnements

Porage tomate
Jamhon franche
Poinmes de ierre iites
Yaonrt brassé sacré

“Haut de cuisse 2 ramarin |
Courgettes ef pommes
da ierre doréas au four |

Kiri ‘

Fruit local |

[
|

Crépe fromagére
Filet de lieu boulonnaise
Potiron en mousseline

Compoie ponune nancs Yaourt nature sucré Liégeois vanile tfre il Fritds saizon
_ Pomge dﬂ le'rume\  Poissan ans Palette de pore Salads composée croditons Tajine de heeuf
!.xr':i‘ DE 68 Ee : T . . 1 . " ‘s
Haricats ves siitaaliare \ciilles awk careitos | Cmeletie fiomage Senoul aux raisiss
Dammes e ferra Riz & 2 lomaie hou-fledr béchamel |
e ' ‘hou-flear bic :
Crome wglase Emmental & la coupe Coulommiers ou-flear hacname Boursin
Biscuit BIO Fruit d2 saison Flan vanille Yaourt aromatisé Ancanas tranche a sirop |
Poulet basquaise Salade fromagére cauié do veau suz elivee | Choucroute saucisse Knask |  Potage idgimes du sud
Riz - Ratziouillo Steak haché de beut Piie au lai Choux ol pommes de ferie | Merl & Ia florentine
» sauce brune _ o (épinards, béchamel)
Milanette Fois saroiles Frizon Petit Suisse sucré Torts ot r3é
Fruir de saison ‘ ‘ "l Sucre Yaourt nixé mm‘e Fruit local Créme chocola:t
" Raviolis pur beat Coleslow Ragoill 2 mouian 5 RENCONTRE 'Wﬁﬁl I Sauté de pore au curry |
5 . i Harinnt :
B8 Salado el assaisonnsinent Paisson aricnts bourr | iz
~ _ sur fondue de poirgaux Tomate au fhyim Couigettos héchamel
= Fieur de lait nature | pomines dgies au four Tommne blanche Goudss & I coupe
Purde de fruit pomme banane Flan caramel Lelair chocolat 2 Yaourt brassé pulpé
Betteraves i l'échalote Potage & la tomate Cuisse de pinfade Couscous de poisson Curotte remoulade
=8 Taitifletie du chef tormandin de veau F*_'“xt""clh?; Semoule ctlégumes | Estouffade de beeuf
o . iz et salsifis o
] gy : I
= Salade RouquetiGre de légumes Biichetie de chévre Chanteneige Coquilleites et ripé
Fruit local Liégeois au chocolat Perit Suisse et biscuit Frmt db sazvon Yaourt velouté
Cordon bleu saucs provengale Potage potiron Macédvinz mayonnaise A Jambon chaud 4 I’ananas
Haricots verts Blanquette de poisson Paupiette de veau Riz eréole
Pommes de ferre el ses légumes cn fond de braisage ‘
Fromage a tartiner Semoule Pétes  la julienne Camembert & la coupe
Fruit BIO Hle flottante créme anglaise Yaourt aux fruits Fruit de saison




